
Österreichs 1. Original
Elsässer Flammkuchenhaus
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Die Geschichte des Flammkuchens

ElsässischE spEzialität mit traDitiOn!
mit dünn ausgerollten teigfladen wurde am gemeinschaft-
lichen Backtag die temperatur im holzbefeuerten steinofen 
getestet. Der „Flammekueche“, wie er im Elsass genannt 
wird, zeigte an, ob der steinofen heiß genug für die Brote 
war. seinen namen verdankt er den Flammen, die beim 
einschieben oft noch nicht vollständig ausgelodert waren. 
traditionell wurden die Flammkuchen mit créme, speck 
und zwiebeln belegt, sehr heiß gebacken, in stücke geteilt 
und gemeinschaftlich verspeist.

tEilEn macht FrEuDE
am besten schmeckt der „Flammekueche“, wie schon
früher am Backtag, in geselliger runde mit vielen
Freunden. so wird er auch bei uns originalgetreu in
6-8 stücke zerteilt, auf dem holzbrett serviert und ganz
nach Elsässer art kann jeder gleich aus der hand ein
stück „gebackenes Glück“ genießen.

BEstE Qualität
Der teig wird aus reinsten zutaten ohne 
zusatz- und Konservierungsstoffe
mit höchster sorgfalt hauchdünn 
hergestellt.
Er wird von uns auf
ganz traditionelle
Weise zuerst mit
cremigem schmand
bestrichen und
dann je nach
Geschmack
belegt.
Ob herzhaft
und würzig,
vegetarisch,
mit Fisch,
ganz schön scharf,
oder himmlisch süß,
es ist für jeden etwas dabei!



all YOu can Eat!
perfekt für die gesellige runde

Flammkuchen
zum mitnehmen

alle Flammkuchen bieten wir
auch zum mitnehmen an.
Ganz gleich ob herzhaft,

vegetarisch oder auch süß, sie
zahlen für jeden

10,50 €

aussuchEn & prOBiErEn

all YOu can Eat – unser angebot für alle, die gerne die 
Vielfalt genießen und probieren möchten. Es ist perfekt für die 
gesellige runde. sie wählen gemeinsam ihre Flammkuchen-
Favoriten aus, legen die reihenfolge selbst fest und verzehren 
zum Festpreis so viele Flammkuchen
wie sie möchten.

stEts Frisch unD KrOss GEBacKEn
um ihnen die beste Qualität unserer Flammkuchen zu
garantieren, servieren wir stets frisch aus dem Ofen
pro „schlemmer-runde“ für eine Gruppe von
1 - 3 personen 1 Flammkuchen
4 - 6 personen 2 Flammkuchen
7 - 8 personen 3 Flammkuchen
9 - 12 personen 4 Flammkuchen

all YOu can Eat ...
ist nur möglich, wenn alle am tisch teilnehmen.
Es gilt als beendet, wenn mehr als ein Viertel des
Flammkuchens übrig bleibt.

all YOu can Eat
Genießen bis alle satt sind 19,50 € pro person

All You

 CAn EAt:

um Reservierung 

wird gebeten, tel. 

0681 / 844 58 027



Gemeinsam
statt einsam

allErGEnE unD zusatzstOFFE
siehe aushang

rEGiOnalE prODuKtE aus 
hEimischEr prODuKtiOn
Wir legen größten Wert darauf, dass unsere lebensmittel
aus der umgebung von heimischen anbietern kommen.
somit ist eine hohe Qualität unserer speisen gewährleistet.

am BEstEn schmEcKt DEr FlammKuchEn
in GEsElliGEr runDE mit ViElEn FrEunDEn. 
Bei uns geht es um gutes Essen in geselliger runde. Die spezialität  
aus dem Elsass lockt Familien und Freunde zum Beisammensein.

allE spEisEn GiBt Es auch „tO GO“
alle Flammkuchen sowie unseren haussalat gibt es zum mitnehmen.
auch das gutgekühlte hirter Biersortiment (Fass, Flaschen) erhalten 
sie zum handelsüblichen preis zum mitnehmen!



Flammkuchen
herzhaft & würzig

1 OriGinal ElsässEr  10,20
 mit speckwürfeln & zwiebeln  G

2 ElsässEr GratiniErt 10,70
 mit speckwürfeln, zwiebeln & Käse  G

3 BOlOGna 11,70
 mit hackfleisch, lauch, paprika & Käse   G, l a

4 lOČilO 11,70
 mit hähnchenbrustfilet, lauch & paprika  G

5 pOpEYE´s liEBlinG 11,20
 mit mariniertem Blattspinat, speck & Käse

6 larDO  12,70
 mit surbraten, Kartoffeln, rucola
 und Balsamicoglace  G, O

7  hartEr 12,70
 mit cherry-tomaten, geräuchertem schinken,
 rucola und parmesanflocken  G

8 mr. pEppEr  12,70
  mit gebratenem schweinefilet, Kartoffeln,   

pfefferkörner und pikanter sauce

9 haWaii  11,20
 mit honig-schinken, ananas und Käse  G

10 FiDschi  11,70
 mit hähnchenbrust, ananas,
 curry & mango chutney  G

11 puszta  11,20
  mit honig-Kochschinken, paprika,  

lauch und Käse  G

12 rusticalE  11,20
 mit Kartoffelscheiben, honig-Kochschinken,
 Knoblauch und Käse

13 piEmOnt  11,70
 mit geräuchertem schinken, Gorgonzola,
 rucola, pinienkerne und Balsamicoglace  G

14 capricciO  11,70
  mit honigschinken, frischen champignons,  

artischocken,zwiebeln und Käse  G

15 nizza  12,20
 mit hackfleisch, schafskäse, zwiebeln, Oliven 
 und Kräutern de provence  G, l, a
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Je nach Saison finden Sie den 
Flammkuchen des Monats 

auf unserer  Extrakarte.
Gerne empfehlen wir Ihnen
den dazu passenden Wein.
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Vegetarische Flammkuchen

16 lYOnEr  12,70
 mit schafskäse, paprika, lauch, spinat und Käse  G
 
17 ass KÖniG DamE BuBE  13,20
 mit Emmentaler, camembert, roquefort,
 schafskäse und lauch  G

18 pOmmEs DE tErrEs   11,20
 mit Kartoffelscheiben, lauch, Knoblauch und Käse  G

19 camEnBErt  12,20
 mit camembert und Wildpreiselbeeren  G

20 rucOla  11,70
 mit cocktail-cherry-tomaten, hausgemachtem 
 pesto, rucola und parmesanflocken  G

21 El GrEcO 12,70
 mit schafskäse, Blattspinat und Waldhonig  G

22 caprEsE  12,80
 mit cocktail-cherry-tomaten, Büffel-
 mozzarella und Basilikum  G

23 QuErBEEt 11,20
 verschiedenes, frisches Gemüse, Knoblauch und Käse  G

24 rOYalE  13,20
 ziegenkäse, Blattspinat und paprika  G

25 mEDitErranéE  12,80
 mit Kirschtomaten, schafskäse,
  paprika, zwiebeln und Kräuter der provence  G

26 tOscana  11,80
 mit cocktail-cherry-tomaten, artischockenherzen,
 Knoblauch, Oliven und Käse  G

27 chèVrE  13,20
 mit ziegenkäse, frischen Feigen, rosmarin & honig  G

28 pOrri  10,80
 mit lauch, frischen champignons, paprika und Käse  G

29 VErDE  11,70
 mit frischen champignons, spinat,
 lauch, Knoblauch und Käse  G



31 DEr DänE  13,20
 mit Garnelen,
 Blattspinat und Käse  G, B

32 DEr schOttE  13,20
 mit Garnelen, lauch und Käse  G, B

33 DEr schWEDE  13,20
 mit räucherlachs, lauch und Käse  G, B

34 DEr GrÖnlänDEr  13,20
 mit räucherlachs, 
 Blattspinat und Käse  G, B

35 tOnnacciO  13,20
 mit Thunfisch, spinat und Käse  G, D

36 DEr sizilianEr  13,20
 mit sardellen, Edelsalami, paprika,
 Kapern, zwiebeln und artischocken  G, D

37 prOVEncE  13,20
 mit Thunfisch, schafskäse, zwiebeln
 und Kräuter de provence  G, D

Flammkuchen
mit Fisch

Die feurigen!
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38 FEuEr & FlammE  12,70
 mit mailänder salami, peperoni, zwiebeln,
 paprika, artischocken, chili und Käse  G

39 chOrizO  12,70
 mit pikanter spanischer paprikasalami,
 lauch, paprika, chili und Käse  G

40 DEr WÜrziGE ElsässEr  12,70
 mit speck, zwiebeln, chili,
 frischen pilzen und Käse  G

41 piri -piri  12,70
 mit chorizo, cherrytomaten, zwiebeln,
 piri-piri und Käse - Vorsicht, sehr scharf!  G

42 mExiKanEr  12,70
 hackfleisch, Bohnen, mais,
 chili und Käse  G

43 capri  12,70
 mit honig-Kochschinken, chili,
 zwiebeln, artischocken und Käse  G



„Glück ist das Einzige, 
das sich verdoppelt,

wenn man es teilt.“
 · Albert Schweizer ·
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Flammkuchen süß & fruchtig

44 apFEl, Das OriGinal  9,90
 mit süßem schmand, apfelscheiben,
 bestreut mit zimt & zucker
 auf Wunsch auch flambiert mit calvados!  G

45 après huit 9,90
 mit süßem schmand 
 & „after Eight“  G, h

46 sÜssE FrÜchtchEn  9,90
 mit süßem schmand, gemischten Früchten,
 braunen & weißen schokoflocken  G, h

47 traumpaar  9,90
 mit süßem schmand, Bananenscheiben
 und nougatcreme.
 auf Wunsch mit Eierlikör!  G, h

48 BEschWipstE KirschE  9,90
 mit süßem schmand, Kirschen,
 schokoflocken. auf Wunsch mit Eierlikör!  G, h

49 KuntErBunt  9,90
 mit süßem schmand & vielen bunten 
 smarties und streusel  G, h

50 tOFFiFEE  9,90
 mit süßem schmand, haselnuss mit 
 nougatcreme und schokolade  G, h, E

FlammEriE salat  8,40
Oliven,Fetawürfel,speckwürfel,
Knoblauchflammkuchen  G

prOBiErEn siE auch unsErE 
la FlammEriE suppEn-EmpFEhlunG! 

probieren sie auch...



  zum abschluss wie in italien: Kaffee

EsprEssO  2,10
KlEinEr BraunEr 2,30
VErlänGErtEr schWarz 3,00
cappuccinO  3,10
caFFè lattE  3,40

hOchprOzEntiGEs aus 
unsErEr mOBilEn schnapsBar

Erfrischendes

HausgemacHtes 0,5 L / 1 L
BEErE + zitrOnE 3,50 / 6,00
hOllunDEr + minzE 3,50 / 6,00
EistEE 3,50 / 6,00
sODa 1,80 / 2,80

HeImIscHe FRucHtsÄFte
apFElsaFt 0,2 l 3,20
apFElsaFt GEspritzt 3,80
VErschiEDEnE sOrtEn 0,25 l 3,50
VErschiEDEnE sOrtEn, GEspritzt 3,80 

LImonaden 0,33 Lt
cOca-cOla 3,50
cOca-cOla zErO 3,50
hirtEr OranGE 3,10
hirtEr KräutErlimOnaDE 3,10
hirtEr apFEl-rOsEnBlÜtE 3,10
hirtEr himBEErE 3,10

hirtEr märzEn 0,3 l 3,80
hirtEr märzEn 0,5 l 4,20
hausBiEr 1270 0,3 l 3,80
hausBiEr 1270 0,5 l 4,20
hirtEr alKOhOlFrEi 0,5 l Fl. 4,20
WEissBiEr 0,5 l Fl. 4,50
WEissBiEr alKOhOlFrEi 0,5 l Fl. 4,50

prozentiges

Bier



„Der Mensch lebt nicht vom Brot allein, 
nach einer Weile braucht 

er auch einen Drink.“
· Woody Allen ·

  
Gemeinsam statt einsam
         pitschEn

WEissEr spritzEr
0,7 l, 1,2 l 9,10 / 15,10

prOsEccO
0,7 l, 1,2 l 11,90 / 20,40

apErOl mit prOsEccO
0,7 l, 1,2 l 11,90 / 20,40

unsErE BiEr pitchEr
hirtEr märzEn & 1270

VOllEr pitchEr 1,5 l 12,00

 

WEissEr spritzEr 3,40 
huGO 4,50
apErOl spritzEr 4,50
FrEchE rOsi 3,40

Ein pitcher ist ein Krug, der einen inhalt von 1,5 litern 
erfassen kann. Es handelt sich hierbei um einen traditio-
nell amerikanischen Krug. in amerika wird mit so einem 
pitcher Bier oder Wasser serviert.

nicht nur WassEr unD BiEr WirD BEi
uns im KruG sErViErt - auch WEissEr 
spritzEr, prOsEccO unD prOsEccO apErOl

Gespritzt



  cocktails

Gin (4 cl) tOnic 6,00
ramazOtti (4 cl) 4,20
ramazOtti 4cl sODa ODEr sauEr 5,00

Wein

eIne vIeLFÄLtIge auswaHL 
an weInen  FInden sIe auF 
unseReR weInkaRte!

nicht nur WassEr unD BiEr WirD BEi
uns im KruG sErViErt - auch WEissEr 
spritzEr, prOsEccO unD prOsEccO apErOl



Feiern sie bei uns!
lassen sie sich und ihre Gäste

von uns verwöhnen,
mit traditionellem Flammkuchen

ganz nach ihrem Geschmack!

Gerne begrüßen wir sie
zu ihrer nächsten Geburtstags-

Familien- oder Firmenfeier
hier bei uns in der la Flammerie.

Kontaktieren sie uns vor Ort oder per
E-mail unter office@flammerie.at
Wir freuen uns auf ihre anfrage!

Wir wünschen einen angenehmen
aufenthalt und guten appetit!

Das la Flammerie team

La Flammerie
Hart 13, A-9587 Riegersdorf 

Tel. 0681 / 844 58 027
office@flammerie.at
www.flammerie.at


